
CHARAKTER

Das vielfältige Terroir 
unsere Weinberge 
kreiert die verschie-
densten, interessanten 
Variationen des Weiß-
burgunders. Unser 
Kellermeister Oliver 
Dries erkannte kurz 

nach der Ernte das Potential einiger Parzellen für einen 
Wein inspiriert von der eher klassischen Burgunder-Stilistik. 
Der Einsatz von Holzfässern beim Ausbau und während 
des Reifeprozesses des Weins ist im Geschmack gut zu 
erkennen. Elegante Vanille gefolgt von würzigen Noten 
und einem Hauch von Brioche. Dann zeigt der Wein eine 
feinfruchtige Aromatik mit Noten von reifer Banane. Die 
Säure ist gut eingebunden, zusammen mit der gelungenen 
Balance aus kräutrigen Noten und Holz entsteht ein insge-
samt sehr harmonischer und cremiger Wein mit viel Schmelz.  

PINOT BLANC FUMÉ 2019

TECHNISCHE DATEN

Jahrgang 2019 
Alkohol 12,0 vol. % 
Säure 5,2 g/l 
Restzucker 5,9 g/l 
Geschmacksrichtung trocken 
Qualität QbA 
Rebsorte Pinot Blanc 
Allergene Enthält Sulfite


